Tages — News

Avocadosalat mit Mozzarella und Balsamicokréauterdressing 5,80
Marktfrischer Salat mit natur gebratenen Putenstreifen, gekochtem

Ei, gerOstetem Speck und Joghurtdressing 7,90
Bunter Herbstsalat mit Thunfischsteak im Honig/Chiliol ge-

braten, mit Balsamicodressing 8,50
Blattsalat mit gegrillten Scampi, Ananas und Mango, mit Orangen,-

WeiRweindressing mit Thymian und Curry 9,90
Gerostete Schweinsleber mit Petersilienkartoffel 6,10
Gemusenudeln mit Zucchini und Spinat 6,50
Schweinskotelette gebacken mit Kartoffel/\Vogerlsalat 8,20
Grillkotelette mit Pommes, Salatgarnitur und Krauterbutter 8,50
L etschokotelett mit Bratkartoffeln 8,50
Gekochtes Rindfleisch mit Rosti, Apfelkren und Schnittlauchsc. 8,50
Grillteller nach Art des Hauses (Pute, Schwein, Rind) mit Krauter-

butter, Salatgarnitur und Pommes frites 9,80
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffel und Fachergurkerl 10,80
Hausspiel3 vom Schweinslungenbraten, garniert am Holzbrett
(Fur den grol3en Hunger) 10,80

Edelfischteller (Lachs, Zander, Scampi) auf Tomatenreis mit Gemuse 14,50
T — BON Steak (400 Gramm) mit Steakgemuse und Wedges 19,50
Erdbeerknddel auf Friichtespiegel mit Schlagobers 4,00
Nougatknddel auf Waldbeersauce mit Schlagobers 4,40

Eisspezialitaten entnehmen Sie unser Eiskarte!

Klassischer Zweigelt 2008 — Weingut SCHWARZ Schrattenberg/

Poysdorf. Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, frische

Kirschfrucht, feinen Tannin im Abgang 13,0 %vol, FI 13,50 1/8 2,30
Zweigelt ,,Klassik* Jhg 2008 — Weingut Piriwe, Trk

Ein wirzig fruchtiger Rotwein mit zart-herbem Geschmack

Trocken, 13,0% vol, FI 13,50 1/8 2,30



